
N O S  R E P A S  É P H É M È R E S  E N  C E
M O I S  D ’  O C T O B R E  A U  Z I N C  D U

P E I F F E S C H O F

P L A C E S  L I M I T É E S  /  M E N U  U N I Q U E
A C C U E I L  E N T R E  1 9 H  E T  1 9 H 3 0

R É S E R V A T I O N  I N D I S P E N S A B L E  V I A
I N F O @ P E I F F E S C H O F . B E

P O S S I B I L I T É  D E  L O G E M E N T

P
H

.

F I N  D E  S E R V I C E  À  2 3 H

Paule - Thierry - Célia - Gabriel
 seront heureux de partager avec vous...



P L A T  

Velouté  aux Champignons  de  nos  Forêts
Toast  au Foie  Gras

Vacherin Glacé  aux Fruits  de  Saison
(Sorbets  /  Meringue)  

M I S E  E N  B O U C H E

E N T R É E

D E S S E R T

PH

Menu

Civet  de  Chevreui l  Grand-mère
Airel les  /  Pomme /  Croquettes

M a r d i  1 5  o c t o b r e

5 4 €  p a r  p e r s o nn e



P L A T  

Dos de  Saumon en Bel le-vue
Sauce Cocktai l  /  Endives

Café  g lacé  se lon votre  Désir  
( sans  ou . . .  avec  Amaretto ou Jameson 

M I S E  E N  B O U C H E

E N T R É E

D E S S E R T

PH

Menu

Tradit ionnel le  Choucroute  au Ries l ing
Pommes Grenai l les  /  Moutarde du Luxembourg

M a r d i  2 2  o c t o b r e

5 4 €  p a r  p e r s o nn e



S A U M O N  F U M É  G A R N I  1 5 €  /  P P

F O I E  G R A S  1 2 €  /  1 0 0 G R

S A U M O N  F U M É  T R A N C H É  6 €  /  1 0 0 G R

C R O Q U E T T E  A U X  C R E V E T T E S  4 €  /  P I È C E
( S U R G E L É E  -  M I N  4 )

PH

Nos classiques
 à emporter


